Sablés aux châtaignes

Préparation : 5 minutes

Cuisson : 15 minutes

Ingrédients : 

· 250 g de beurre
· 250 g de farine de châtaigne

· 250 g de farine de blé

· 250 g de sucre
· 5 g de levure
· 2 œufs
1. Mélange les 2 farines, le sucre, le beurre, la levure et sabler l’ensemble (rouler entre vos mains).

2. Ajoute les œufs et mélange jusqu’à obtenir une pâte ferme.

3. Etale au rouleau.

4. Découpe des formes à l’emporte pièce.

5. Mets sur la plaque du four et fais cuire à 200° pendant 15 mn.

