Gâteau pommes et noix

Préparation : 30 mn

Cuisson : 1 heure (th.6 – 220°)

Ingrédients (pour 6 personnes) :
· 50g de beurre
· 80g de sucre
· 2 œufs
· 200g de farine
· ½ paquet de levure chimique

· 1 cuillérée à café de bicarbonate de soude

· 1 pincée de sel
· 2 belles pommes reinettes ou 3 moyennes

· 70g de noix hachées

· le zeste de 2 citrons râpé

1. Réduis le beurre en crème en le travaillant avec une cuillère en bois. Ajoute le sucre. Quand le mélange est crémeux, incorpore les œufs entiers en battant bien l’ensemble.
2. Tamise ensemble farine, sel, levure et bicarbonate.
3. Râpe les pommes. Incorpore-les à la pâte en alternant avec la farine tamisée.
4. Ajoute enfin les noix hachées et le zeste des citrons.
5. Verse dans un moule à cake beurré et fariné.
6. Fais cuire 1 heure à four moyen. Laissez complètement refroidir avant de découper en tranches.

